
 

 

 

 

Bitte melden Sie sich an unter info@holiday-inn-muenchen.de. Bitte haben Sie Verständnis, dass wir 

unsere Küchenpartys erst ab einer Mindestteilnehmerzahl von 10 Personen durchführen können. 

Wir informieren Sie rechtzeitig, sollte sich ein Termin nicht realisieren. 

Die besondere Küchenparty im Holiday Inn München-Unterhaching !!! 
 

Für alle Genießer, die gerne kreativ kochen und tolles Essen sowie einen guten Tropfen 

Wein in gemütlicher Runde zu schätzen wissen, haben wir uns etwas ganz Besonderes 

einfallen lassen. 

Aber was genau bedeutet Küchenparty? 

 

Ihre Küchenparty beginnt bei einem leckeren Begrüßungsaperitif in geselliger Runde. Lernen Sie Ihre Kochrunde kennen 

und besprechen Sie mit unserem zweiten Küchenchef Klaus Schmidt das Menü des Tages. Anschließend bereiten Sie Ihr 3 

Gang-Menü unter fachkundiger Anleitung selber zu. Nehmen Sie danach an einer bereits gedeckten Tafel Platz, ernten Sie 

die Früchte Ihrer „Arbeit“ und lassen Sie den Abend bei gutem Wein und tollen Gesprächen ausklingen. 

 

Damit Sie auch Ihre Freunde und Familie mit Ihrem Erlernten begeistern können, erhalten Sie natürlich alle Rezepte auch für 

Zuhause. 

Die aktuellen Termine für das Jahr 2010 sind: 

 

Freitag, 26. März 2010:    Aus Meer und See 

Freitag, 25. Juni 2010:    Streifzug durch Gebirgstäler und Seenlandschaften                                         

Freitag, 24. September 2010:  Entenjagd           

Freitag, 26. November 2010:  Wald und Wild 

 

Preis pro Person & Termin: 79,-- Euro 

 

inklusive Menü, Aperitif, Getränke zum Essen, 

Schürze, Rezept und kostenfreiem Parkplatz.. 

 

Unser Sonderangebot für Sie bei Buchung aller vier  

Termine: 

Preis pro Person & Termin: 75,-- Euro 

 

inklusive Menü, Aperitif, Getränke zum Essen, 

Schürze, Rezept und kostenfreiem Parkplatz.. 

 

Natürlich können Sie unsere Küchenparty auch verschen-

ken … gerne erstellen wir für Sie einen Geschenkgutschein. 

Oder Sie planen Ihre Küchenparty als Firmenevent... 

Wir sind Ihnen gerne behilflich! 

  

 

Unser zweiter Küchenchef 

Klaus Schmidt im Kurzportrait: 

 

Nach seiner Ausbildung im Hotel Bayerischer Hof in 

München erweiterte Klaus Schmidt das Erlernte im Hotel 

Prinzregent an der Messe. Anschließend arbeitete er für 

das mit einem Michelin Stern und 17 Gault Millau ausge-

zeichnete Restaurant Acquarello. Eine weitere Station 

auf seinem anspruchsvollen kulinarischen Weg war das 

Arabella Sheraton Alpenhotel Spitzingsee.  

 

Sei Juli 2005 freuen wir uns, Klaus Schmidt zu unseren Kol-

legen zählen zu dürfen. Mit seiner kreativen und moder-

nen Kochkunst beeindruckt er seit dem unsere Gäste und 

leitete mit seiner charmant humoristischen  Art auch 

schon einige Kochkurse für Freunde des Hauses. 

 


